
 

Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer 
1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoffe/Nitritpökelsalz 3) Schwärzungsmittel 4) Phosphat 5) gewachst A) Glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere 
C) Eier D) Fische E) Erdnüsse F) Soja G) Milch/Laktose H) Schalenfrüchte L) Sellerie M) Senf N) Sesam O) Schwefeldioxid/Sulfite P) Lupine R) 

Weichtiere 

 
 

Nachmittagskarte 
MONTAG – SAMSTAG 14-18 UHR 

 
 

Kürbiscremesuppe 
mit steirischem Öl und Kürbiskernen (F, L)      € 8 
 
 

Ofenfrischer Flammkuchen mit Speck 
mit Kräuter-Crème-Fraîche, Zwiebeln, 
Blauschimmelkäse, dazu Zupfsalat (A, G, M, O, 2)     € 13 

 
 

Ofenfrischer Flammkuchen mit Birne 
mit Kräuter-Crème-Fraîche, Zwiebeln, Blauschimmelkäse  
dazu Walnüsse und Zupfsalat (A, G, H, M, O)      € 13 

 
 

Großer Salatteller 
mit Kräuterdressing         € 14 
zuzüglich gebratener Hähnchenbrust (M, O)      € 18 

 
 

Linguine 
mit Hähnchenbrust und Blattspinat in Rahmsauce, 
mit Kirschtomaten und Parmesan (A, G)      € 18 
 
 

Schokoladenkuchen mit flüssigem Kern 
dazu Zimtpflaumen und Vanilleeis (A, C, G)      € 11 
 
 

Bananensplit 
2 Kugeln Bananen-Schokoladeneis mit Sahne, 
Bananenstückchen, Schokoladensauce und Mandeln (C, G, H)   € 8 


