
 

Die Preise beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer 
1) Farbstoffe 2) Konservierungsstoffe/Nitritpökelsalz 3) Schwärzungsmittel 4) Phosphat 5) gewachst A) Glutenhaltiges Getreide B) Krebstiere C) 

Eier D) Fische E) Erdnüsse F) Soja G) Milch/Laktose H) Schalenfrüchte L) Sellerie M) Senf N) Sesam O) Schwefeldioxid/Sulfite P) Lupine R) 

Weichtiere 

Vorspeisen & Suppen 
 

 

 

Ofenfrischer Flammkuchen 
mit Kräuter-Crème fraîche und Zwiebeln 
dazu Speck, Friesisch Blue und Zupfsalat (A, G, M, O, 2) 13 € 
 

Ofenfrischer Flammkuchen 
mit Kräuter-Crème fraîche, Zwiebeln, Pfirsichspalten, 
 Honig-Ziegenfrischkäse, 
dazu Walnüsse und Zupfsalat (A, G, M, O) 13 € 
 

Terrine von gegrillter Paprika & Zitronenjoghurtmousse 
auf geröstetem Weißbrot, Olivenöl 
und Olivenkrokant (A, C, G, L, M) 12 € 
 

Tomatencrèmesuppe 
mit Basilikumcroutons (A, L) 8 € 
 

Kalte Buttermilch-Gurkensuppe 
mit Feta-Minz-Gremolata und Melonenperlen (G, L)  8 € 
 

Kleiner Salatteller 
mit Kräuterdressing (M, O) 8 € 
 

Großer Salatteller 
mit Kräuterdressing           14 € 
zusätzlich mit gebratener Hähnchenbrust (M, O)  18 € 
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Sauerfleisch in Aspik 

mit Remouladensauce 
dazu herzhafte Bratkartoffeln und bunter Salat (G, L, M, O, 2) 21 € 
 
 

Rumpsteak in Kräuterbutter gebraten 
mit Chimichurri-Sauce 
dazu Röstgemüse und Landhaus Pommes (G, L, M, O) 32 € 
 
 

Gebratenes Kotelette vom Durocschwein 
in Honig-Pfeffer-Marinade 
dazu Backkartoffel mit Sour Cream und Beilagensalat (G, L, M, O)  26 € 
 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Zitrone und Preiselbeeren 
dazu Kartoffel-Gurkensalat (A, C, G, L, M) 29 € 
 
 

Bokel-Mühle-Teller 
Medaillons vom Rind, Schwein und Hähnchen 
mit zartem Marktgemüse, dazu Pfefferrahmsauce 
und herzhafte Bratkartoffeln (G, L, M, O, 2)  26 € 
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Lachssteak 
dazu gegrillter grüner Spargel, 
Ofenkartoffel und Sour Cream (A, D, G, L)  25 € 
 

Backfisch vom Kabeljau 
mit Speckkartoffelsalat 
und Remouladensauce (A, C, D, G, L, M, 2) 24 € 
 

Hamburger Pannfisch 
Tranchen vom Lachs, Zander und Kabeljau in Butter gebraten, mit Senfsauce 
dazu Blattspinat und Bratkartoffeln (A, D, G, L, M, 2) 27€ 
 

 

Vegetarisch 
 

 

 

Würziges mediterranes Gemüse auf gebratener Polentaschnitte 
dazu frischer Wildkräutersalat mit Tomatendressing 
und Kräuterjoghurt (F, L, M) 18 € 

 

Gnocchi in Basilikumrahmsauce 

mit Gemüsestreifen 
und Cherrytomaten (A, G, L) 18 € 
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Dessert 
 

 

 

Marinierte Erdbeeren 
mit Mascarponecrème und Pistazienbiscuit (A, C, G , H) 9€ 
 
 

Mohnmousse 
mit Himbeersauce, Aprikosensorbet und Honigcrunch (A, G, H, 1) 11 € 
 
 

„Loaded“ Eisbecher 
2 Kugeln Schokoladen-Bananeneis, Schokostückchen, Crumble, 
Schlagsahne, Kirschsauce und geflämmte Marshmallows (C, G,H) 8 € 
 

 

 

 

 

 


